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Gerat zur Ansfuhrung von Anfstreich- and Fullarbeiten bei Teiglingen. 


© Urn zeit- und materialsparende, gleichmassigere Auf- 
streich- und Fullarbeiten bei Teiglingen vorzuneh- 
men, ist an einer manuell zusammenpressbaten Tute (4) 
ein Dusenkorper (1) vorgesehen, dcr cincn konischen und 
zugleich sich erweiternden Durchlaufraum (6) besitzt, wel- 
cher in eine Schlitzoffnung (8) an der Austrittseite (70 aus- 
mnndet Die lichte Hohe der Schlitzoffnung ist urn vielfa- 
ches klciner als die lichte Weite. 
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patentansprOche 

1 . Gerat fur Fullungs- und Aufstreicharbeiten bei Teig- 
lingen mit einer zusammenpressbaren Tute (4) und einem 
formfesten Auslauf (1), dadurch gekennzeichnet, dass letzte- 
rer durch eine Duse gebildet ist, deren Durchlaufraum (6) 
gegen die Austrittseite (70 sich verjungt, wobei die lichte 
Hohe um ein vielfaches kleiner ist als die lichte Weite. 

2. Gerat nach Patentanspruch 1, dadurch gekennzeich- 
net, dass der sich verjungende D urchlaufraum (6) in der 
Auslaufrichtung konisch verlauft. 

3. Gerat nach den Patentanspruchen 1 und 2, dadurch 
gekennzeichnet, dass die lichte Hohe der Schlitzoffnung (8) 
ca. 20mal kleiner ist als deren lichte Weite. 


BESCHREIBUNG 

Gerate zur Ausfuhrung von Glasuren, Garni turen etc. 
und zur Einbringung von Fullungen bei Teiglingen sind be- 
kannt und werden mittels eines Beutels vorgenommen, der 
eine stabile Auslauftulle besitzt, welche auf den ganzen H6- 
henbereich die gleiche lichte Weite hat Zur Bildung von 
gleichmassigen Garnituren durch Aufstreichung sowie zum 
Fullen von Teiglingen sind diese nicht besonders vorteilhaft. 
Auch Spezialisten fallt es nicht leicht eine vernal tnismassig 
gleichmassige Schicht auf einer planen oder gewolbten Fla- 
che aufzutragen oder als Fiillung in Teiglinge einzubringen. 

Gegenstand der vorliegenden Erfindung betrifft ein Ge- 
rat zur Ausfuhrung von Aufstreich- oder Fullarbeiten bei 
Teiglingen nach dem OberbegrifF des Patentanspruches 1. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde ein Gerat der 
gattungsgemassen Art zu schaffen, mittels welchem regel- 
massige Fullungen und gleichmassige Auf streichungen bei 
Teiglingen in einem rasch durch fuhrbaren Arbeitsgang er- 
moglicht werden. Weitere Aufgaben sind durch andauernd 
geordnete Beschichtungen und Fullungen Material zu spa- 
ren, als auch den Teiglingen auf deren ganzen Bereich einen 
einheitlichen Geschmack zu geben, ferner den Zeitaufwand 
fur das Fullen und Anstreichen von Teiglingen zu verkurzen. 
Erflndungsgemass werden diese Aufgaben mit den im Pa- 
tentanspruch 1 definierten Merkmalen gelost. Weitere vor- 
teilhafte Ausbildungen ergeben sich aus der folgenden Be- 


schreibung eines Ausfiihrungsbeispiels und den abhangigen 
Patentanspruchen 2 und 3 einzeln oder in Kombination. 
In der Zeichming zeigen: 

Fig. 1 die linke Halfte des Gerates in Seitenansicht, die 
s rechtsseitigeHah^edagegenimVertikalschnitt, 

Fig. 2 das Gerat um 90 Grad um die eigene Langsachse 
verdreht, die linksseitige Halfte in Seitenansicht, die rechts- 
seitige Halfte dagegen im Vertikalschnitt, 

Fig. 3 eine Seitenansicht in Richtung des Pfeiles A in 
10 Fig. 1 und 

Fig. 4 die Partie auf welche der Pfeil B in Fig. 2 hinweist 
in grosserem Massstab. 

i bezeichnet einen aus Metall oder KunststofTbestehen- 
den, formfesten Dusenkorper, welcher am oberen Endteil ei- 
15 nen leicht konisch verlaufenden, als Einlauf dienenden Hals 

2 aufweist, der mit einer nach aussen gerichteten Bordelung 

3 versehen ist. Auf den Hals 2 ist fiber die Bordelung 3 eine 
Tfite 4 gesteckt, welche aus wasserdichtem oder wassenlicht 
gemachten, organischen oder anorganischen, flexibien 

20 Werkstoff, wie einem Leinen- oder Kunstfasergewebe be- 
steht. Durch ein zahes Halteband 5 ist auf den Hals 2 des 
Dusenkorpers 1 der Endteil der Tute 4 auf gesteckt. Die kon- 
vcntionelle Tute ist trichterformig und verengt sich nach un- 
ten gegen den Hals 2. Die lichte Weite des Durchlaufraumes 

25 6 im Dusenkorper 1 ist an der Eintrittseite 7 grosser als an 
der Austrittseite T und mundet in eine schmaie Schlitzoff- 
nung 8. Der D urchlaufraum 6 resp. dessen Wande verlaufen 
konisch gegen die Austrittseite T und mundet in die Schlitz- 
offnung 8. Letztere hat eine lichte Hohe welche ca. 20mal 

30 kleiner ist als die lichte Weite. Der Durchlaufraum 6 ver- 
jungt sich in der Auslaufrichtung konisch. 

Zur Ausfuhrung von Aufstreich- oder Fullungsarbeiten 
bei Teiglingen wird die Tute 4 mit dem bezuglichen Inhalt, 
wie Paste, Creme oder dergleichen gefullt, hernach manuell 

35 zusammengepresst, wobei sich dieser von oben nach unten 
durch den Durchlaufraum 6 bewegt und durch die Schlitz- 
offnung 8 austritt. Mit dem beschriebenen Gerat lassen sich 
rasch gleichmassigere Aufstretchungen und Fullunsen bei 
Teiglingen beliebiger Art vornehmen. 

40 Der Dusenkorper 1 an der Austrittseite T konnte auch 
mit einem nicht besonders gezeichneten, verstellbaren 
Klappteil ausgerustet sein, um die Offnung des Schiitzes 8 
innert gewissen Grenzen verandern zu konnen. 
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ABSTRACT : 

CHG DATE-19990617 STATUS=0>A flexible bag holding cream or other material to be 
applied to pastry prods, is coupled by a plastic or metal neck to a nozzle outlet. 
The nozzle tapers in one direction towards its discharge end, but at the same time 
widens in a direction at right angles, so that the final discharge end is a narrow 
slot whose width is about 20 times the slot gap, through an adjustable hinge member 
may alter this ratio within certain limits. ADVANTAGE - A wide layer can be applied 
quickly and with uniform thickness. 
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